
MENÚ de TRABAJO
Menú de trabajo 1 

Vieira gratinada con pica pica de tomate
Secreto ibérico confitado a baja temperatura con salsa PX
Nuestra carrot cake

Menú de trabajo 2 
Ensalada de verduras rojas con gambón y alga wakame
Confit de pato imperial
Sinfonía de chocolate

Menú de trabajo 3 
Salmorejo de remolacha o fresones con espuma de queso de cabra
Auténtico costillar al estilo Orleans
Dueto de torrija caramelizada

Menú de trabajo 4
Ravioli de rabo de toro con salsa de boeltus
Bacalao confitado con cama de hummus y espinacas
Delicia de sacher

Café Nespresso y trufas

BODEGA
Vino Blanco D.O. Rueda Verdejo ecológico Sapientia
Vino Tinto D.O. Rioja Crianza Ugalde
Cerveza con y sin alcohol. Marca elegida por el clientes.
Refrescos, Aguas, Zumo

40€



Nuestro presupuesto no incluye 10% de IVA.

COFFEE BREAK
Nuestro presupuesto incluye: 
Oferta gastronómica (comida y bebida).
Tiempo de Servicio 30 minutos.
Mobiliario (mesas altas, barra de bebidas).
Mantelería y material de servicio.
Transporte de material y gastronomía.
Personal de servicio y cocina.

MENÚ DE TRABAJO
Nuestro presupuesto incluye: 
Oferta gastronómica (comida y bebida).
Tiempo de Servicio 90 minutos.
Mobiliario y material estándar de servicio.
Personal de servicio y cocina.
Transporte de material y gastronomía.

CENA DE GALA
Nuestro presupuesto incluye: 
Oferta gastronómica (comida y bebida).
Tiempo de Servicio 120 minutos.
Mobiliario de aperitivo (barra de bebidas y mesas 
de apoyo)
Mobiliario de cena (mesas redondas y sillas)
Mantelería y material de servicio.
Personal de servicio y cocina.
Transporte de material y gastronomía.

MENÚ STAFF
(Consultar tarifas) 
Cualquier necesidad técnica no incluida en este 
presupuesto (biombos, setas de calor, carpas, 
cuadros eléctricos...)

FORMA DE PAGO:
100% antes del evento.

Confirmación de comensales:
 - 10 días antes del evento, será necesaria una 

primera confirmación de comensales. 
 - Esta cifra podrá variar hasta un 10% hasta un 

máximo de 4 días antes del evento.
 - Para modificaciones después de este margen de 

tiempo, se recotizará en cada caso.



C A T E R I N G  D E  A U T O R

BON APETIT

Teléfonos:
647 701 789 - 640 891 919

Mail: 
info@cateringbonapetit.es

www.cateringbonapetit.es

C/ Bronce, 7 nave 20 Pol. Ind. Airmayr
28330 San Martin de la Vega (Madrid)

Avda. de Madrid, 30 nave
C Pol. Ind. Albresa

28342 Valdemoro (Madrid)

Calle de la Noguera 16
28300 Aranjuez (Madrid)




